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Порядок денний:



3Тренінг для дрібнотоварних виробників Січень 2017
httpdnz355.edu.kh.uapsihologichna_sluzhbastorinka_praktichnogo_psihologaporadi_ta_rekomendacii_vid_praktic

hnogo_psihologapsihologichna_prosvita_batjkiv

Молоко – один із найцінніших продуктів
харчування людини

За харчовою цінністю воно може замінити будь-який
продукт, але жоден продукт не замінить молокоhttp://www.drinkmilkinglassbottles.com/watch-

why-milk-in-glass-bottles-tastes-better/

Показники Норма

Зовнішній вигляд і консистенція Однорідна рідина білого або слабо-

кремового кольору, без осаду і

хлоп’їв

Смак і запах Властивий для свіжого молока без 

стороннього присмаку і запаху

Густина молока (г/см3) 1,027-1,032

Масова частка жиру % 3,5-6,0

Масова частка сухої речовини % 10,6-12,5

Кислотність (0Т) 16-18

Показники натурального молока
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Економічних 
втрат Погіршення

якості готової 
продукції Ризиків для 

безпеки 
здоров’я 

споживачів

Фальсифікація молока
призводить до:

Фальсифікація - дії, спрямовані на обман покупця і/або
споживача шляхом підробки об'єкта купівлі-продажу з 

корисливою метою.



• розбавлення водою

• зниження вмісту жиру

• додавання сторонніх 
компонентів

• розкислення прокислого 
молока

Контроль фальсифікації молока
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*Малигіна В. Д. Основи експертизи продовольчих товарів: Навч. поос. / Малигіна В. Д. - К.: Кондор 2009. - 296 с. 

www.cheesemaking.com

Якісна фальсифікація молока та молочних продуктів 
здійснюється наступними засобами:

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiylOCu16XOAhVhIpoKHWRqDfgQjB0IBg&url=http://www.cheesemaking.com/Halloumi.html&psig=AFQjCNFiVRQYbRuo9dTcbl8g5DxL7p6ZhA&ust=1470328609228568
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• розбавлення водою

• додавання речовин лужного характеру

• додавання крохмалю або борошна

• додавання саліцилової або борної 
кислоти

• змішування пастеризованого і сирого 
молока

• заміна молочного жиру рослинними 
жирами 

Milk Safety Project

Кількісна фальсифікація



• частково знятий жир

• додані сторонні речовини

- вода

- збиране молоко

- мийні речовини

- формалін

- антибіотики

Контроль фальсифікації молока
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www.mordovmedia.ru

Молоко вважається фальсифікованим, якщо:

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj8oenO0KXOAhWIEiwKHXIbBskQjB0IBg&url=http://www.mordovmedia.ru/articles/health/budte-vnimatelny-v-magazinakh-mozhno-natknutsya-na-lozhnoe-moloko-420/&psig=AFQjCNHqsNHHSD786eHl_fXPwh_syuP4gA&ust=1470326865034762


• водою

• молоком без жиру 

• водою і молоком без жиру

Контроль фальсифікації молока
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www.wikihow.com

Чим може бути розбавлене молоко? 

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwi4mZS91qXOAhXBDywKHTELChAQjB0IBg&url=http://www.wikihow.com/Make-Coconut-Milk-from-Coconut-Cream&psig=AFQjCNHeyKlNSVXociCElAKSgTwoo4hQIA&ust=1470328323712620


• більш прозоре

• з синюватим відтінком

• водянистої консистенції

• при збовтуванні воно дає мало піни

• має біля стінок посуду на кордоні широке синє кільце

Контроль фальсифікації молока
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gnpcompany.ru

Ознаки розбавленого молока за зовнішнім виглядом

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=0ahUKEwjOzPPZt4XOAhXMDZoKHWgeB3kQjB0IBg&url=http://gnpcompany.ru/news-5/%D0%BA%D0%B0%D0%BA-%D0%BE%D1%82%D0%BB%D0%B8%D1%87%D0%B8%D1%82%D1%8C-%D1%85%D0%BE%D1%80%D0%BE%D1%88%D0%B5%D0%B5-%D0%BC%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%BA%D0%BE-%D0%BE%D1%82-%D0%BF%D0%BB%D0%BE%D1%85%D0%BE%D0%B3/&bvm=bv.127521224,d.bGs&psig=AFQjCNHE-oFBOd4VpWF-Z-wscsPJ3d3-pw&ust=1469220672454681&cad=rjt


• крохмаль

• борошно

• сухе знежирене молоко

• цукор

• крейда

• карбонат натрію

• карбонат кальцію

Контроль фальсифікації молока 
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vidpoviday.com

Які добавки маскують розбавлення молока?

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwi4kr37_aTOAhVMliwKHY73B60QjB0IBg&url=http://vidpoviday.com/do-chogo-rozsipati-boroshno-prikmeti&psig=AFQjCNHNq1_xB1kWoBztJCgvIWPn1XJX3w&ust=1470304680464296


• повне

• часткове

• часткова або повна заміна 

молочного жиру на рослинний

Контроль фальсифікації молока
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Зняття жиру:



• сечовина

• сода

• аміак

• антибіотики

• дезінфікуючі речовини:

• - пероксид водню

• дихлорізоціанурат натрію

• саліцилова кислота

• борна кислота

Контроль фальсифікації молока
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Які речовини використовують фальсифікатори для 
продовження терміну придатності молока?



Контроль фальсифікації молока

• антибіотики

• сульфаніламіди

• нітрофурани

• сечовина

• аміак

• вапняна вода

Миючо-дезинфікуючі та 
консервуючі засоби

• хлорні

• йодні

• формалін

• перекис водню

• дихлорізоціанурат натрію

• сода

13Milk Safety Project

Фальсифікація молока методом додавання інгібіторів



• порушення в вибраковці молока
при лікуванні тварин

• санітарна обробка доїльного і
молочного обладнання

• використання неякісних кормів

• попадання хімічних речовин з
кормом

Контроль фальсифікації молока
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*agrodep.kh.gov.ua/wp-content/.../Kachestvo-moloka1

photopolygon.com

Які джерела потрапляння 
інгібіторів в молоко? 

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj28N6D2qXOAhVEAZoKHVoHCu4QjB0IBg&url=http://photopolygon.com/posts/8164&psig=AFQjCNFnm4c68zAELbYI8piWyXs49FKqZA&ust=1470329371458577


• в стародійному молоці

• підвищений вміст інгібуючих
речовин у кормах

• підвищена кількість нітратів, 
або нітритів в кормах 

• вакцинація лактуючих корів

• алергічні рекції на антибіотики 

• природні інгібуючі речовини

Контроль фальсифікації молока
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Помилково позитивні реакції



• пестициди

• гербіциди

• антибіотики 

Контроль фальсифікації молока
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udoska.com

people-e.net

www.gazeta.lviv.ua

pixabay.com

vkurse.ua

Неприємні і небезпечні «додатки» до молока 

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwirybze56XOAhUB_iwKHacOA7UQjB0IBg&url=https://udoska.com/c305-344.html&psig=AFQjCNHh8Fw8huYBGqrqKWtdgmHUmZISRg&ust=1470332997204208
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjN9amH6aXOAhUzSJoKHXl1D1cQjB0IBg&url=http://people-e.net/stati/interesnye-fakty/511-moloko&psig=AFQjCNGKvrV7mMtnmuRUp3V5V-l1hvkK5Q&ust=1470333428716581
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiAx63y6aXOAhUqEpoKHdi6AuIQjB0IBg&url=http://www.gazeta.lviv.ua/arhiv/ecology/6414.html&psig=AFQjCNGJTB40pOEtovkgmi0RUIrUezSUZg&ust=1470333588227494
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=0ahUKEwi65LDW66XOAhXFIJoKHd5SBi0QjB0IBg&url=https://pixabay.com/ru/%D1%81%D1%82%D1%80%D0%B5%D0%BB%D0%BA%D0%B0-%D1%81%D0%BB%D0%B5%D0%B2%D0%B0-%D0%BD%D0%B0%D0%BF%D1%80%D0%B0%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5-%D0%B8%D0%B7%D0%BE%D0%B3%D0%BD%D1%83%D1%82%D1%8B%D0%B5-309080/&psig=AFQjCNE32Fx1qgCGJoMu1Bav-hK3CFIvYQ&ust=1470333791009957
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwifh-jv-KbOAhXFJZoKHeM1BV0QjB0IBg&url=http://vkurse.ua/ua/business/srednegodovaya-produktivnost-korov-mozhet-vyrasti.html&psig=AFQjCNFRg6gusoXynT8tgoQ3_G1kRbM3RQ&ust=1470372017799209
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www.nur.kz

agropro.biz

щільність

температура замерзання

Які фізико-хімічні показники свідчать про розбавлення 
молока водою?

2. Методи визначення 

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiNpYKMqoXOAhVCGZoKHeVfBHAQjB0IBg&url=https://www.nur.kz/919207-degustaciya-moloka-chto-na-samom-dele-p.html&bvm=bv.127521224,d.bGg&psig=AFQjCNEhKIGaUF3HRtZznHqw3Vv-2KqDSQ&ust=1469217012397839
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiViLqWrYXOAhWoYpoKHTcDAH8QjB0IBg&url=http://agropro.biz/ikf-servis-tov/krioskop-advanced-4250/~idp/26598/uk/&psig=AFQjCNEqW3LF8g-hv0lrCpvzBXLDCrDPeg&ust=1469217849443493


• визначення щільності рідини

• тест із спиртом

• якісна реакція Йохельсона

• тест на замерзання

• аналіз якісних показників складу молока

Контроль фальсифікації молока
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http://www.systopt.com.ua/newsread/items/analiz
atori-jakosti-moloka-ekomilk.html

Методи визначення розбавленого молока

http://www.systopt.com.ua/newsread/items/analizatori-jakosti-moloka-ekomilk.html


• тест із склянкою води

• тест з краплею молока

• тест із спиртом

Контроль фальсифікації молока
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Найпростіші тести для визначення фальсифікації 
розбавлення молока водою



• температура (точка ) замерзання

• густина

• кислотність

• електрпровідність

• жир

• білок

точка замерзання натурального 
молока 

від - 0,505 0С до – 0,575 0С

Контроль фальсифікації молока
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www.fresher.ru

nauchforum.ru

Розбавлення молока водою

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=&url=http://www.fresher.ru/2012/02/02/kak-delayut-jogurty/&bvm=bv.127521224,d.bGg&psig=AFQjCNHUA6M-MUDUMZkbphorZj9vRW53ew&ust=1469168357300261
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwivwoz8g6bOAhWkCJoKHaubC0MQjB0IBg&url=http://nauchforum.ru/node/5103&psig=AFQjCNGtUryK7kKuPb4BS9Oxi6hbq8OxsQ&ust=1470334480694182


t замерзання 0С 

молока

Долито до 

молока води, %

t замерзання 0С 

молока

Долито до 

молока води, %

— 0,55 0 — 0,49 10,9

— 0,54 1,8 — 0,48 12,7

— 0,53 3,6 — 0,47 14,5

— 0,52 5,4 — 0,46 16,4

— 0, 51 7,3 — 0,45 18,2

— 0,50 9,1 — 0,44 20

Контроль фальсифікації молока
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*І.В. Яценко Ветеринарно-санітарна експертиза молока і молочних продуктів в Україні

Залежність t0 замерзання молока від кількості долитої 
води



• сухий залишок

• сухий знежирений молочний 
залишок

• жир

• щільність

• кислотність

Контроль фальсифікації молока
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milkilandagro.com.ua

Дослідження стійлової і дослідної проби молока 

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=0ahUKEwjGiLf9-4POAhWFjSwKHaKyAGMQjB0IBg&url=http://milkilandagro.com.ua/ru/control/&bvm=bv.127521224,d.bGg&psig=AFQjCNE5EXIwNXQKZ1WN1uR2og6j2RZKzg&ust=1469170059501507


• збільшення щільності до 1,034 
г/см3

• зменшення сухого залишку

• зменшення жиру

Контроль фальсифікації молока
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eco-ferma.pro

Ознаки фальсифікації при знятті молочного жиру, або 
додаванням знежиреного молока

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjbmJHngITOAhUCFSwKHbbuC7cQjB0IBg&url=http://eco-ferma.pro/index.php/o-nashikh-produktakh/moloko-ot-fermy-solnechnaya-gorka&bvm=bv.127521224,d.bGg&psig=AFQjCNE5EXIwNXQKZ1WN1uR2og6j2RZKzg&ust=1469170059501507


• газова хроматографія

• люмінесцентний метод 

Контроль фальсифікації молока
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http://www.ul.aif.ru/health/details/165141

https://www.rusmol.ru/lab/

Методи визначення фальсифікації молочного жиру



• борошно

• крейда

• поташ

Контроль фальсифікації молока
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Тести на наявність домішок:



Додають для підвищення 
в'язкості

Методи визначення:

• реакція йоду з крохмалем

• метод відстоювання

Контроль фальсифікації молока
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http://www.chemistry.in.ua/gra
de-9/starch-and-cellulose

sites.google.com

Крохмаль, борошно

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiZzL7p_qTOAhUHCywKHbatCrcQjB0IBg&url=https://sites.google.com/site/issledovaniemoloka/glava-ii-metodika-provedenia-issledovanij/2-6-opredelenie-primesi-krahmala-v-moloke&psig=AFQjCNEjxQKXTerFFASFDrv-YNX6hvYoMA&ust=1470304821664810


• бромтимоловий синій

• фенолорт

• розолова кислота

Контроль фальсифікації молока
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http://gk-press.if.ua/x9040/

Методи виявлення соди 
у молоці



• соди

• вапна 

• крейди

• аміаку 

Контроль фальсифікації молока
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molokoferma.com.ua

Тест з оцтовою (лимонною) кислотою для визначення 
вмісту:

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjIiZC43aXOAhXEYJoKHZjtAOsQjB0IBg&url=http://molokoferma.com.ua/uk/module/stblog/40_sho-take-suhe-moloko.html&psig=AFQjCNE4Ixfn1QHSawn1UehRuOuQt4XLtw&ust=1470330318783820


• саліцилової кислоти

• борної кислоти

Контроль фальсифікації молока
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school.xvatit.com

diagnoz.net.ua medbrowse.com.ua

Метод визначення:
лакмусовий папір

Фальсифікація додаванням:

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj0qPmy7KXOAhWnQpoKHQyFB9UQjB0IBg&url=http://school.xvatit.com/index.php?title%3D%D0%95%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BB%D1%96%D1%82%D0%B8%D1%87%D0%BD%D0%B0_%D0%B4%D0%B8%D1%81%D0%BE%D1%86%D1%96%D0%B0%D1%86%D1%96%D1%8F_%D0%BA%D0%B8%D1%81%D0%BB%D0%BE%D1%82,_%D0%BE%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2,_%D1%81%D0%BE%D0%BB%D0%B5%D0%B9_%D1%83_%D0%B2%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%B8%D1%85_%D1%80%D0%BE%D0%B7%D1%87%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%85&psig=AFQjCNEbOvJSws6GEezhfBFOgZkKu1xqNQ&ust=1470334326118536
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=0ahUKEwjK8vmK86XOAhVGApoKHX51DwYQjB0IBg&url=http://diagnoz.net.ua/instrukcii/29844-borna-kislota-zastosuvannya.html&psig=AFQjCNENN4kRbDAXjCR0whK1fV4BbD7LmQ&ust=1470336132955500
https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjYvYjN86XOAhXDDpoKHa-DDr8QjB0IBg&url=http://medbrowse.com.ua/salicilovaya-kislota-instrukcija&psig=AFQjCNFPLi2KviFGAdb0Ell3eXrVF0eJiA&ust=1470336075508941


Причини появи в молоці:

• гнильні бактерії

• адсорбція

Метод визначення:

• з реактивом Неслера

Контроль фальсифікації молока
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www.gornovosti.ru

Аміак в молоці

https://www.google.com.ua/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiayKzV3qXOAhWmO5oKHU1KC_UQjB0IBg&url=http://www.gornovosti.ru/glavnoe/delo-o-zhivotnom-zhire.htm&psig=AFQjCNFSlzJyYkhJNae8GMuGy9gHCcpWfA&ust=1470330623264255


31Тренінг для дрібнотоварних виробників 2017

У Китаї знайшли молочні продукти, заражені 
меламіном

http://www.bbc.com/news/10565838

http://www.sfu.ca/~sniu/Melamine_-_China.pdf



32Тренінг для дрібнотоварних виробників 2017

В Індії закрили завод, який виготовляв 
підроблені молочні продукти

https://www.securingindustry.com/food-and-beverage/-fake-milk-factory-shut-down-in-india/s104/a2888/#.WHyO-vmLTIU



Фальсифікація молока: чому ні?
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Тому що –

✓ Це шкідливо для кінцевого споживача, 
особливо для дітей та вагітних жінок!

✓ Може спричинити отруєння
✓ Знижує якість продукту
✓ Може зіпсувати велику партію молока

Тобто,
може зашкодити здоров’ю людини і її фінансовому 

становищу!

http://tyachivnews.in.ua/novini/tyachyvschina/3221-yake-moloko-ne-varto-kupuvati-v-magazinah-krayu-rezultati-ekspertizi.html
httpdnz355.edu.kh.uapsihologichna_sluzhbastorinka_praktichnogo_psihologaporadi_ta_rekomendacii_vid_praktichnogo_psihologapsihologichna_prosvita_batjkiv

Milk Safety Project



Thank you for your attention

04/03/2016
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Milk Safety Project

Дякую за увагу!


